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Kurzfristige Preisänderungen vorbehalten, da unser Ma-
terialeinkauf Schwankungen unterliegt. Tagesaktuelle 

Preise immer unter http:www.back-ideen.de !
Produkte vom Bäcker für den Bäcker



…..bei Ihrem Spezialisten für neue und wirtschaftliche Lösungen im Bereich 
Teiglings-transport und -verarbeitung.
Als Bäckermeister mit Erfahrung auch in der Führung von Großbetrieben 
habe ich mich seit 1973 mit neuen Materialien und Geräten für die inner- und 
außerbetriebliche Teiglingslogistik beschäftigt. Durch enge Zusammenarbeit 
mit der Textilindustrie und Zulieferern im Bereich Bäckereigeräte ist es mein 
Ziel, neue, wirtschaftliche und den Hygieneanforderungen entsprechende 
Produkte gemeinsam mit meinen Kunden zu entwickeln.
Aus diesem Grund stehe ich Ihnen auch gerne persönlich zur Verfügung für 
Ihre speziellen Anforderungen.
Diese Broschüre zeigt einen Auszug aus schon bewährten Lösungen.

Mit freundlichen Grüßen Werner Hartmuth

Herzlich willkommen…..
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Ihr Fachunternehmen für Bäckereitextilien 
bietet Ihnen folgende Vorteile: 

Unsere Beratung

Resultierend aus eigenen Entwicklungen, Anforderungen und Ideen unserer Kunden 
haben wir uns in den letzten 10 Jahren zum kompetenten Ansprechpartner für den 
Bereich technische Bäckereitextilien entwickelt.
Besonders erfreut sind wir über die Weiterempfehlung durch unsere Kunden.
Scheuen Sie sich deshalb nicht, bei uns anzurufen!

Unsere Produkte

Viele unserer Produkte haben wir selbst entwickelt, produziert oder erstmals einge-
führt. Sie resultieren hauptsächlich  aus Problemen der Bäckerei-Hygiene. 
Bei der Einführung neuer Textilien oder Teiglingsunterlagen (wie z.B. Microfaser und 
Pe-Teiglingsfolien) war Wirtschaftlichkeit für den Bäckereibetrieb das erste Kriterium.
Über tausend zufriedene Stammkunden haben mittlerweile erkannt, dass aufwendige 
P" ege oft teurer ist als eine preiswerte und haltbare Wegwerfeinlage.
Warum verkaufen wir trotzdem noch traditionelle Textileinlagen? Durch einfachere 
Produktionstechniken  konnten wir bei gleicher Qualität günstigere Preise realisieren.

Preise der Katalogprodukte

Auch hier gehen wir neue Wege:
Unsere Preise erhalten Sie ganz einfach:

Wählen Sie den entsprechenden Artikel aus dem Katalog aus.• 
Danach geben Sie bei www.back-ideen.de unter Suche die Artikelnummer ein. • 
Sie sehen dann die entsprechenden Staffelpreise.
Sie können dann in Papierform das Katalog-Bestellformular benutzen oder direkt • 
im Shop mit besseren Konditionen durch die Zahlungsart bestellen.

Für spezielle Anforderungen von Ihnen stehen wir gerne 
zur Verfügung. Ein Anruf genügt!

Liefermengen

Bei vielen Produkten liefern wir auch kleinere Mengen als die angegebenen 
Verpackungseinheiten. Siehe Staffelpreise und Mengenangeben im Shop.
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Für Langzeitführung und Garunterbrechung

Sichtbare Qualitätssteigerungen mit Teiglingsfolien
Im Gegensatz zu herkömmlichen Sturzkasteneinlagen entziehen die Folien · 
der Teiglingsober! äche  keine Feuchtigkeit, dadurch wird der Ausbund 
besser und das Brötchen erhält eine zartsplittrige Kruste"

Kostenerparnis mit Teiglingsfolien
In den meisten Fällen kann auf Staubmehl verzichtet werden· 
Die Folien halten (ab Stärke 1,5 mm) 3 – 12 Monate· 
Ein Waschvorgang von Textileinlagen ist immer teurer als eine neue PE-· 
Folie"

Anwendungsbereich
Unsere Teiglingsfolien eignen sich besonders für Langzeitgärung· 
Sie sind problemlos einsetzbar ab GU-Temperaturbereichen von -5°C· 
Für tiefere Temperaturen empfehlen wir unsere Textilien, weil Pe-Folien in · 
diesen Bereichen Kondenswasser bilden (keine Aufnahme der Feuchtigkeit)

Stärken 
Lieferbar in 1 mm Stärke (Industrie – Wegwerffolie) mit ca. 1 Woche · 
Gebrauchsdauer
In 1,5 mm Stärke (Standardfolie) mit 3 – 12 Monaten Haltbarkeit· 
Bis 3 mm Stärke auf Kundenwunsch· 
Auch mit reißfester Trägerfolie kaschiert und mit Klettbändern· 

Formate
30 verschiedene gebräuchliche Formate sind ab Lager innerhalb 3 · 
Werktagen lieferbar
Sonderformate 2-3 Wochen Lieferzeit· 

Stanzungen oder Zuschnitte ?
Stapelzuschnitte·  haben minimale Maßabweichungen, aber einen 
günstigeren Preis. Stanzungen  sind absolut exakt, erfordern jedoch einen 
höheren Arbeitsaufwand bei der Herstellung. Trotzdem sind unsere Preise 
bei Stanzungen sehr günstig im Vergleich mit unserem Nachahmer.

Eignung für Lebensmittel
PE-Teiglingsfolien sind für Lebensmittel geeignet. Die entsprechenden · 
Richtlinien # nden Sie auf jedem Karton sowie als Download auf unserer 
Homepage.

Referenzen
Vor 25 Jahren haben wir in unserer Bäckerei die Vorzüge von Pe-Folien · 
entdeckt. Seither verwenden über 1000 zufriedene Kunden unsere 
Teiglingsfolien. Referenzen nennen wir Ihnen gerne

Seite 03 Bestellannahme und Beratung: 06336-839902



Andere Größen auf Anfrage
Lieferzeiten: schwarze Art.Nr. 2-3 Tage, orangene Art.Nr. 1-2 Wochen.

Mengenpreisstaffeln ! nden Sie unter http://www.back-ideen.de

Zuschnitte für Ringoplast Sturzkästen
Art.Nr. Farbe Stärke Format Passend für MA / VE
571 800 Gelb 1,0 mm 550 x 360 mm Alle Ringoplast Kästen 1600
571 900 Weiß 1,0 mm 550 x 360 mm Alle Ringoplast Kästen 1600
571 901 Weiß 1,0 mm 550 x 360 mm Alle Ringoplast Kästen 800
571 905 Weiß 1,0 mm 550 x 360 mm Alle Ringoplast Kästen 500
570 000 Weiß 1,5 mm 550 x 360 mm Alle Ringoplast Kästen 900
570 100 Weiß 1,5 mm 550 x 360 mm Alle Ringoplast Kästen 450
570 200 Weiß 1,5 mm 550 x 360 mm Alle Ringoplast Kästen 200
570 010 Gelb 2,0 mm 550 x 360 mm Alle Ringoplast Kästen 600
570 020 Gelb 2,0 mm 550 x 360 mm Alle Ringoplast Kästen 200
571 300 Weiß 1,5 mm 725 x 530 mm Alle Ringoplast Kästen 400
571 320 Weiß 1,5 mm 725 x 530 mm Alle Ringoplast Kästen 200

Zuschnitte für Ringoplast Compart Plus
571 907 Weiß 1,0 mm 725 x 525 mm Ringoplast Compart Plus 500

Stanzungen für Ringoplast Compart  -  passgenau mit Befestigungslochung
571 906 Weiß 1,0 mm 548 x 356 mm Ringoplast Compart 1600
572 580 Weiß 2,0 mm 548 x 356 mm Ringoplast Compart 600
572 581 Weiß 2,0 mm 548 x 356 mm Ringoplast Compart 600
572 585 Weiß 2,0 mm 548 x 356 mm Ringoplast Compart 200
572 595 Weiß 2,0 mm 728 x 534 mm Ringoplast Compart 300
572 596 Weiß 2,0 mm 728 x 534 mm Ringoplast Compart 200
573 000 Weiß 3,0 mm 548 x 356 mm Ringoplast Compart 500

Stanzungen für Ringoplast Compart Plus
572 587 Weiß 2,0 mm 560 x 360 mm Ringoplast Compart Plus 600
572 599 Weiß 2,0 mm 750 x 589 mm Ringoplast Compart Plus 400
Stanzungen für Ringoplast Backgut-Kombi  -  passgenau mit 
Befestigungslochung
572 590 Weiß 2,0 mm 566 x 366 mm Ringoplast Backgut-Kombi 600
572 591 Weiß 2,0 mm 566 x 366 mm Ringoplast Backgut-Kombi 200

Zuschnitte für Arcticolour Sturzkästen
570 021 Gelb 2,0 mm 560 x 360 mm Arcticolor (BÄKO) 200
571 907 Weiß 1,0 mm 725 x 525 mm Arcticolor (BÄKO) 500

Stanzungen für Arcticolour Sturzkästen
572 587 Weiß 2,0 mm 560 x 360 mm Arcticolor (BÄKO) 600
572 598 Weiß 2,0 mm 728 x 527 mm Arcticolor (BÄKO) 400

Zuschnitte für Kövy Sturzkästen
Art.Nr. Farbe Stärke Format Passend für MA / VE
570 400 Weiß 1,5 mm 565 x 370 mm Kövy Sturzkästen 900
571 100 Weiß 1,5 mm 740 x 540 mm Kövy Sturzkästen 400
571 120 Weiß 1,5 mm 740 x 540 mm Kövy Sturzkästen 200

Zuschnitte Norm 60x40 cm  -  Sonderformate
570 210 Weiß 1,5 mm 550 x 350 mm Sonderformat 900
570 220 Weiß 1,5 mm 560 x 360 mm Sonderformat 900
570 400 Weiß 1,5 mm 565 x 370 mm BICO Sturzkästen 900
570 500 Weiß 1,5 mm 570 x 370 mm BICO Sturzkästen 900
570 300 Weiß 1,5 mm 590 x 360 mm Alu Sturzkästen 900
570 700 Weiß 1,5 mm 590 x 390 mm Alu Sturzkästen 900
570 011 Gelb 2,0 mm 580 x 380 mm BICO Sturzkästen 600
570 030 Weiß 3,0 mm 565 x 380 mm Alu Sturzkästen 600
570 035 Weiß 3,0 mm 545 x 380 mm Alu Sturzkästen 600

Zuschnitte Norm 78x58 cm  -  Sonderformate
571 000 Weiß 1,5 mm 770 x 570 mm Alu Sturzkästen 400
571 020 Weiß 1,5 mm 770 x 570 mm Alu Sturzkästen 200
571 100 Weiß 1,5 mm 740 x 540 mm Holz Sturzkästen 400
571 120 Weiß 1,5 mm 740 x 540 mm Holz Sturzkästen 200
571 150 Weiß 1,5 mm 760 x 550 mm Holz Sturzkästen 400
571 200 Weiß 1,5 mm 750x 550 mm Holz Sturzkästen 400
571 201 Weiß 1,5 mm 750x 550 mm Holz Sturzkästen 200
571 205 Weiß 1,5 mm 750 x 560 mm Holz Sturzkästen 400

Zuschnitte Norm 98x58 cm  -  Sonderformate
570 500 Weiß 1,5 mm 930 x 530 mm Sonderformat 350
571 600 Weiß 1,5 mm 940 x 535 mm Sonderformat 350
571 410 Weiß 1,5 mm 960 x 560 mm Sonderformat 350
571 411 Gelb 2,0 mm 960 x 560 mm Sonderformat 250
571 400 Weiß 1,5 mm 940 x 570 mm Alu Sturzkästen und Bleche 350

PE Rollenware
571 940 Weiß 1,0 mm 560 mm breit 500 Laufmeter 1 Rolle
571 910 Weiß 1,5 mm 570 mm breit 350 Laufmeter 1 Rolle
571 915 Weiß 1,5 mm 570 mm breit 350 Laufmeter 1 Rolle
571 920 Weiß 1,5 mm 560 mm breit 350 Laufmeter 1 Rolle
571 930 Weiß 1,5 mm 550 mm breit 350 Laufmeter 1 Rolle
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 Senken Sie Ihre Kosten!

Wesentlich preisgünstiger als andere Textileinlagen, weil wir Normformate · 
mit Abrissperforation als Rollenware in großen Mengen fertigen lassen. 
Dadurch entfallen alle Kosten für Einzelzuschnitte.
Waschbar bis 60 °, ein Waschvorgang entspricht jedoch den Kosten für · 
ein neues Vlies. Entscheiden Sie selbst, ob Sie waschen wollen.

 Anwendungsbereich

Für alle Gär- und Frosttemperaturbereiche· 

 Lieferformen

Als Rollenware· 
Als Abrisse von der Rolle· 
Als Brezeltücher mit Hohlsaum oder Klettband· 
Als Sturzkastentücher· 
Gestanzt für Ringoplast - Kästen· 
Für Brötchenanlagen – Gehänge mit und ohne Klettbänder· 
Als Stanzlinge nach Ihren Angaben ab 10.000 Stück· 

 Besonderheiten

Das Tuch trocknet im Vergleich mit anderen Tüchern wesentlich schneller. · 
Durch diese Eigenschaft in Verbindung mit der Materialzusammensetzung 
ergibt sich eine natürliche Barriere gegen Pilz-Wachstum.

 Eignung für Lebensmittel

Back-Ideen Microfaser – Vliese sind umweltzerti" ziert, schadstoffgeprüft · 
und für den Umgang mit Lebensmitteln geeignet. Die entsprechenden 
Hinweise " nden Sie in unserem Onlineshop.
Weitere Einsatzbereiche· 
Durch die Materialzusammensetzung eigenen sich die Vliese auch als · 
stark saugfähiges Putztuch. Brillentuch, Fensterleder, Gläsertuch usw. 
Die verschiedenen Einsatzmöglichkeiten werden Sie überraschen!
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Für Frostung und Gärung geeignet

Backideen-Microfaser-Vliese
eine technologische Revolution:

Neue Generation von Microfasern• 
Sehr atmungsaktiv mit gutem • 
Feuchtigkeitsmanagment
Schnell trocknend• 
Umweltzerti" ziert / schadstoffgeprüft• 
Ohne chemische Substanzen• 
Waschbar bis 60°C• 
Natürliche Barriere gegen Pilzwachstum• 

Seite 05 Bestellannahme und Beratung: 06336-839902



Mindermengen 10% Zuschlag. 
Andere Maße auf Anfrage.

Preisinformationen siehe Seite 02
oder http://www.back-ideen.de

Hinweis

Die Fertigung von abweichenden Sonderformaten aus 
Microfaser-Vliesstoff (z.B. für Brötchenanlagen-Gehänge) 

ist auf Anfrage ab gewissen Mindestmengen möglich.

Wir machen Ihnen gerne ein Angebot!

Microfaser abrissperforiert auf Rollen (je 1 Rolle)
Art.Nr. Format Passend für Trennung MA / VE
579 000 550 x 360 mm Ringoplast und andere 1000
579 010 580 x 380 mm Holzkästen 1000
579 100 770 x 570 mm Bleche 500
579 110 780 x 580 mm Diverse 500
579 200 970 x 570 mm Bleche 500

Microfaser Einzelformate
579 300 550 x 360 mm Ringoplast und andere 25 Stück 250
579 310 580 x 380 mm Holzkästen 25 Stück 250

725 x 530 mm Ringoplast und andere 25 Stück 250
579 318 745 x 545 mm Diverse 25 Stück 250
579 320 770 x 570 mm Bleche 25 Stück 100
579 330 780 x 580 mm Diverse 25 Stück 100
579 340 970 x 570 mm Bleche 25 Stück 100

Microfaser mit Befestigungslochung für Ringoplast
579 400 548 x 356 mm Ringoplast Compart 25 Stück 500
579 405 548 x 356 mm Ringoplast Compart 25 Stück 500
579 410 548 x 356 mm Ringoplast Compart 25 Stück 200
579 420 566 x 366 mm Ringoplast Backgut-Kombi 25 Stück 500
579 425 566 x 366 mm Ringoplast Backgut-Kombi 25 Stück 200
579 430 728 x 534 mm Ringoplast Compart 25 Stück 500
579 440 728 x 534 mm Ringoplast Compart 25 Stück 200

Microfaser Gärgutträgertuch mit Flauschbändern
579 500 550 x 360 mm Flauschband an beiden Schmalseiten 100
579 510 550 x 360 mm Flauschband an beiden Längsseiten 100
579 520 550 x 360 mm Flauschband an allen Seiten 100
579 530 580 x 380 mm Flauschband an beiden Schmalseiten 100
579 540 580 x 380 mm Flauschband an beiden Längsseiten 100
579 550 580 x 380 mm Flauschband an allen Seiten 100
579 560 770 x 570 mm Flauschband an beiden Schmalseiten 100
579 565 770 x 570 mm Flauschband an beiden Längsseiten 100
579 570 770 x 570 mm Flauschband an allen Seiten 100
579 580 970 x 570 mm Flauschband an beiden Schmalseiten 100
579 585 970 x 570 mm Flauschband an beiden Längsseiten 100
579 590 970 x 570 mm Flauschband an allen Seiten 100

Vließstoff mit Befestigungslochung für Ringoplast
579 450 548 x 356 mm Ringoplast Compart 20 Stück 1000
579 451 548 x 356 mm Ringoplast Compart 20 Stück 200
579 453 548 x 356 mm Ringoplast Compart 20 Stück 1000
579 455 566 x 366 mm Ringoplast Backgut-Kombi 20 Stück 1000
579 456 566 x 366 mm Ringoplast Backgut-Kombi 20 Stück 200
579 460 728 x 534 mm Ringoplast Compart 20 Stück 500
579 461 728 x 534 mm Ringoplast Compart 20 Stück 200
579 462 728 x 534 mm Ringoplast Compart 20 Stück 100
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Ab € 0,15 (pro Abriss) bei 
Rollenabnahme

Die Preiswerte Sturzkasteneinlage für Frostung 
und Gärung von Teiglingen.

Einige Wochen verwendbar· 
Sehr günstiger Preis· 
Einfach von der Rolle abreißen, alternativ Abrisse lieferbar. Bei · 
großen Mengen auch genau gestanzt bestellbar.
Für alle Temperaturbereiche verwendbar· 
Bestaubung erforderlich (nur bei erstmaligem Gebrauch)· 
Extra stark 70g/qm· 
Auf Wunsch liefern wir selbstklebende Klettbänder zur · 
Befestigung auf den Gärgutträgern.

Für Frostung und Gärung geeignet

Gärpapier 70g  -  abrissperforiert auf Rollen (je 2 Rollen pro Karton)
Art.Nr. Format Beschreibung Länge MA / VE 
578 000 580 x 380 mm Karton a 2 Rollen (= 1050 Abrisse) 200 lfm 1 Karton
578 050 550 x 360 mm Karton a 2 Rollen (= 1110 Abrisse) 200 lfm 1 Karton
578 100 770 x 570 mm Karton a 2 Rollen (= 520 Abrisse) 200 lfm 1 Karton
578 200 960 x 570 mm Karton a 2 Rollen (= 416 Abrisse) 200 lfm 1 Karton

Gärpapier 70g  -  Zuschnitte
Art.Nr. Format Passend für Trennung MA / VE 
578 212 550 x 360 mm Ringoplast und andere 50 Stück 250
578 213 560 x 360 mm Ringoplast und andere keine 1000
578 210 580 x 380 mm Diverse 50 Stück 250
578 215 730 x 530 mm Ringoplast und andere keine 1300
578 214 770 x 570 mm Bleche 50 Stück 250
578 216 970 x 570 mm Bleche 50 Stück 250

Seite 07 Bestellannahme und Beratung: 06336-839902
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Zur Frostung backfertiger Teiglinge (vorgegart)

Eigenschaften

Besondere Eignung für vorgegarte Gefrierteiglinge,die 
gefroren vom Gärgutträger abgenommen werden.

Die Teiglinge können rückstandslos vom Papier entfernt 
und weiterverarbeitet werden

Einsatzbereiche

insbesondere für vorgegarte,gefrorene Teiglinge mit Abnahme der Teiglin-
ge in gefrorenem Zustand.
Bei Gärung empfehlen wir unser Gärpapier.

Gebrauchshinweise

Beim Frosten entsteht kein Kondenswasser, weil das Papier (Filterkrepp 
wie bei Kaffee! ltern) überschüssiges Wasser aufnimmt .

Temperaturbereiche

für alle Lagertemperaturbereiche geeignet, jedoch keine Eignung als Back-
papier.

Reinigung

Das Papier kann wenn gewünscht, mehrere Male verwendet werden. Da-
nach einfach entsorgen.

Lebensmitteleignung

Das Produkt ist für Lebensmittel geeignet.

Lieferformen

Kartons mit vorgeschnittenen Formaten

Frostpapier
Art.Nr. Format Beschreibung MA / VE 
578 300 550 x 360 mm Für vorgegarte Gefrierteiglinge 1 Karton a 1000 Stück

Seite 08Preisinformationen und Staffeln siehe Seite 02 oder http://www.back-ideen.de
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Für Frostung und Gärung

Das klassische Bäckertuch!
 

 Vorteile

Geeignet  für · alle Temperturbereiche

 Ausführungsart

Alle grüne Tücher  sind auf 2 Seiten mit Nähsaum · 
und auf  2 Seiten thermisch verschweißt. Dadurch 
ist sichergestellt, dass das Tuch nicht ausreißt.

     Lieferformen

Brezeltücher mit Hohlsaum oder Klettband· 
Sturzkastentücher nach Ihren Angaben, · wobei ein Maß immer 55 
cm, 56 cm, 57 cm, 58 cm oder 59 cm sein sollte. Das zweite Maß 
bestimmen Sie. Die Maßvorgaben unsererseits ermöglichen eine 
kostengünstige Herstellung. Die Position des Klettbandes sehen Sie in 
unserer Übersicht.

 Waschen

Die Tücher können bis 60°C gewaschen werden. Sie sollten nicht in · 
Wäschetrocknern getrocknet werden. Bei Beachtung dieser Vorgaben 
und regelmäßigem Waschen halten die Tücher sehr lange. Der 
Schrumpf beträgt maximal 0,5%!

Schwarze Artikelnummern  lieferbar sofort, orangene Artilkelnummern 1–2 
Wochen.

Gärguteinlagen aus „Grünem Tuch“
Art.Nr. Format Ausführung MA / VE
580 499 550 x 355 mm Ringoplast und Ränder 2 Seiten thermisch verschweißt 25
580 500 550 x 360 mm Ränder 2 Seiten thermisch verschweißt 25
580 510 590 x 390 mm Ränder 2 Seiten thermisch verschweißt 25
580 530 730 x 530 mm Ränder 2 Seiten thermisch verschweißt 25
580 520 770 x 570 mm Ränder 2 Seiten thermisch verschweißt 25
580 540 970 x 570 mm Ränder 2 Seiten thermisch verschweißt 25
580 542 590 x 390 mm 2 Flauschbänder an den Schmalseiten 25
580 544 770 x 570 mm 2 Flauschbänder an den Schmalseiten 25
580 546 970 x 570 mm 2 Flauschbänder an den Schmalseiten 25
580 548 590 x 390 mm 2 Flauschbänder an den Längsseiten 25
580 550 770 x 570 mm 2 Flauschbänder an den Längsseiten 25
580 552 970 x 570 mm 2 Flauschbänder an den Längsseiten 25
580 554 590 x 390 mm 2 Flauschbänder an allen Seiten 25
580 556 770 x 570 mm 2 Flauschbänder an allen Seiten 25
580 558 970 x 570 mm 2 Flauschbänder an allen Seiten 25

Gärguteinlagen aus „Grünem Tuch“  -  Transportbandqualität
580 410 770 x 570 mm 2 Flauschbänder an den Längsseiten 25

Tücher für Berlineranlagen
579 920 805 x 595 mm 2 Hohlsäume für Stäbe an den Schmalseiten 25
580 000 800 x 595 mm 2 Hohlsäume für Stäbe an den Schmalseiten 25
580 010 800 x 595 mm 2 Hohlsäume für Stäbe an den Schmalseiten 25
580 008 980 x 550 mm 2 Hohlsäume für Stäbe an den Schmalseiten 25

Seite 09 Bestellannahme und Beratung: 06336-839902
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Brezeltücher aus Microfasertuch
Art.Nr. Format Ausführung Streifen MA / VE
579 600 780 x 580 mm Flauschband 20mm an einer Schmalseite - 25
579 610 980 x 580 mm Flauschband 20mm an einer Schmalseite - 25
579 650 780 x 580 mm Hohlsaum an einer Schmalseite - 25
579 660 980 x 580 mm Hohlsaum an einer Schmalseite - 25

Brezeltücher aus grünem Polyestertuch
579 665 780 x 580 mm Flauschband 20mm an einer Schmalseite - 25
579 666 780 x 580 mm Flauschband 20mm an einer Schmalseite Drei 25
579 667 780 x 580 mm Flauschband 20mm an einer Schmalseite Vier 25
579 670 980 x 580 mm Flauschband 20mm an einer Schmalseite - 25
579 671 980 x 580 mm Flauschband 20mm an einer Schmalseite Drei 25
579 672 980 x 580 mm Flauschband 20mm an einer Schmalseite Vier 25
579 675 780 x 580 mm Hohlsaum an einer Schmalseite - 25
579 676 780 x 580 mm Hohlsaum an einer Schmalseite Drei 25
579 677 780 x 580 mm Hohlsaum an einer Schmalseite Vier 25
579 680 980 x 580 mm Hohlsaum an einer Schmalseite - 25
579 681 980 x 580 mm Hohlsaum an einer Schmalseite Drei 25
579 682 980 x 580 mm Hohlsaum an einer Schmalseite Vier 25

Brezeltücher aus PTFE Folie
579 685 780 x 570 mm Flauschband an einer Schmalseite - 25
579 690 980 x 570 mm Flauschband an einer Schmalseite - 25
579 692 780 x 570 mm Hohlsaum an einer Schmalseite - 25
579 695 980 x 570 mm Hohlsaum an einer Schmalseite - 25

Seite 10Preisinformationen und Staffeln siehe Seite 02 oder http://www.back-ideen.de
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Für alle Temperaturbereiche

Hier schimmelt nichts mehr!
Seit über 10 Jahren erfolgreich

im Einsatz!

Eigenschaften

Pro !-NET!besteht!aus!einem!geschlossenem!Mono !l,!das!aus! einem!
Faden!rautenförmig!übereinander!gespritzt!wird.

Schimmel!kann!dadurch!nicht!eindringen.

Bitte!geben!Sie!bei!Bestellungen!für!Sturzkasteneinlagen!immer!die!
genauen!Innenmaße!Ihres!Kastens!in!vollen!Zentimetern!an"

Gärgutträgereinlagen aus Pro" -NET
Art.Nr. Format Ausführung MA!/!VE
580!560 600!x!400!mm Flauschbänder!an!beiden!Schmalseiten 100
580!561 780!x!580!mm Flauschbänder!an!beiden!Schmalseiten 100
580!562 980!x!580!mm Flauschbänder!an!beiden!Schmalseiten 100
580!565 980!x!580!mm Flauschbänder!an!beiden!Schmalseiten 100
580!570 600!x!400!mm Flauschbänder!an!allen!Seiten 100
580!571 780!x!580!mm Flauschbänder!an!allen!Seiten 100
580!572 980!x!580!mm Flauschbänder!an!allen!Seiten 100
580!575 600!x!400!mm Ohne!Flauschbänder!-!Zum!einlegen 100
580!576 780!x!580!mm Ohne!Flauschbänder!-!Zum!einlegen 100
580!577 980!x!580!mm Ohne!Flauschbänder!-!Zum!einlegen 100
580!580 600!x!400!mm Hohlsaum!an!den!Schmalseiten 100
580!581 780!x!580!mm Hohlsaum!an!den!Schmalseiten 100
580!582 980!x!580!mm Hohlsaum!an!den!Schmalseiten 100
580!585 600!x!400!mm Hohlsaum!an!den!Längsseiten 100
580!586 780!x!580!mm Hohlsaum!an!den!Längsseiten 100
580!587 980!x!580!mm Hohlsaum!an!den!Längsseiten 100

Pro" -NET mit Befestigungslochung für Ringoplast
579!415 548!x!356!mm Ringoplast!Sonderformat!für!8!blaue!Befestigungsnieten 200

Lieferzeit:!1-2!Wochen

Seite!11 Bestellannahme!und!Beratung:!06336-839902

Lieferformen

Brezeltücher
Tray!Einlagen
Sturzkastentücher

Fordern!Sie!Informationen!an"
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Argumente die nicht so leicht zu kippen sind:

Extrem ! exible Handhabung:

Leichter als herkömmliche Holz- oder Metall-• 
kästen.
Kompatibel mit anderen Herstellern• 
Stapelbar 30-40 Dielen• 
Leicht mit Frosterwagen zu transportieren• 
Sehr robust, lange Lebensdauer• 

Höchste Funktionalität:

5 oder 6 Lüftungsschlitze auf jeder Längssei-• 
te sorgen dafür das den Teiglingen die Wär-
me schnell entzogen wird -> Kein Verhauten 
der Teiglinge.
Auch geeignet für Konventionelle Kälte• 
Integrierte Hohlkammern speichern die Kälte • 
der abgekühlten Teiglinge mehrere Stunden.
Raf! nierte Gittertechnik im Boden sorgt für • 
Luftkonvektion im Gärgutträgerstapel.

Top Qualitäts-Sicherheit für Ihre Teiglin-
ge:

Lebensmittel-, spülmaschinen- und tiefkühl-• 
tauglich
Keine Schrauben oder Klammern kommen • 
mit der Ware in Berührung.

Arcticolour Gärgutträger „Blue Line“ klein
Art.Nr. Format Farbe Ausführung MA / VE
560 300 592 x 391 x 54 mm Blau Ohne Tucheinlage 10 Stück
560 301 592 x 391 x 54 mm Blau Mit Microfasertuch, Klettbandbefestigung 10 Stück
560 302 592 x 391 x 54 mm Blau Mit „Grünem Tuch“, Klettbandbefestigung 10 Stück
560 305 592 x 391 x 49 mm Blau Ohne Tucheinlage 10 Stück
560 306 592 x 391 x 49 mm Blau Mit Microfasertuch, Klettbandbefestigung 10 Stück
560 307 592 x 391 x 49 mm Blau Mit „Grünem Tuch“, Klettbandbefestigung 10 Stück
Arcticolour Gärgutträger „Blue Line“ groß
560 320 757 x 556 x 56 mm Blau Ohne Tucheinlage 10 Stück
560 321 757 x 556 x 56 mm Blau Mit Microfasertuch, Klettbandbefestigung 10 Stück
560 322 757 x 556 x 56 mm Blau Mit „Grünem Tuch“, Klettbandbefestigung 10 Stück
Arcticolour Gärgutträger „Green Line“ (zur Einlage in Stikkenwägen)
560 330 775 x 570 x 40 mm Türkis Ohne Tucheinlage 10 Stück
560 331 775 x 570 x 40 mm Türkis Mit Microfasertuch, Klettbandbefestigung 10 Stück
560 332 775 x 570 x 40 mm Türkis Mit „Grünem Tuch“, Klettbandbefestigung 10 Stück
Arcticolour Gärgutträger „Grey Line“
560 310 592 x 391 x 54 mm Grau Abschlusskasten mit geschlossenem 10 Stück

Seite 12

Grünes Tuch

Microfasertuch

PE-Einlage

Preisinformationen und Staffeln siehe Seite 02 oder http://www.back-ideen.de



Verstellbar durch Gummizug

Laut behördlichen Vorgaben aus Baumwoll- oder 
grünem Polyestergewebe 
(je nach Göße)

Mit breiten Gummizug
Anfertigung nach Ihren Angaben 
(bitte Kesselgröße angeben)

SPANNTÜCHERSPANNTÜCHER

BACKTÜCHERBACKTÜCHER

Für genaue Zuschnitte auf Länge berechnen wir 
einen Zuschlag von 20% auf den Laufmeter Preis.

Lieferzeit ca. 1 Woche

Spanntücher für Teigkessel (Polyester)
Art.Nr. Format Ausführung MA / VE
580 598 Für Kessel 71-100 cm Mit Gummizug, Zuschnittgröße 125 cm 1
580 599 Für Kessel 101-130 cm Mit Gummizug, Zuschnittgröße 160 cm 1

Meterware aus Halbleinen
Art.Nr. Breite Beschreibung MA / VE
578 250 30 cm Schmalseiten nicht gesäumt 50 lfm
578 251 35 cm Schmalseiten nicht gesäumt 50 lfm
578 252 40 cm Schmalseiten nicht gesäumt 50 lfm
578 253 45 cm Schmalseiten nicht gesäumt 50 lfm
578 254 50 cm Schmalseiten nicht gesäumt 50 lfm
578 255 55 cm Schmalseiten nicht gesäumt 50 lfm
578 256 60 cm Schmalseiten nicht gesäumt 50 lfm
578 257 70 cm Schmalseiten nicht gesäumt 50 lfm
578 258 80 cm Schmalseiten nicht gesäumt 50 lfm

Meterware aus „Grünem Tuch“
578 400 40 cm Schmalseiten verschweißt 50 lfm
578 412 45 cm Schmalseiten verschweißt 50 lfm
578 414 50 cm Schmalseiten verschweißt 50 lfm
578 416 57 cm Schmalseiten verschweißt 50 lfm
578 430 58 cm Schmalseiten verschweißt 50 lfm

Back-/Baguettetücher aus grünem Transportbandgewebe  -  extra stark
Art.Nr. Format Ausführung MA / VE
578 230 1600 x 560 mm 2 Ränder Nähsaum, 2 Ränder verschweißt 10
578 500 1700 x 350 mm 2 Ränder Nähsaum, 2 Ränder verschweißt 10
578 520 2000 x 560 mm 2 Ränder Nähsaum, 2 Ränder verschweißt 10

Back-/Baguettetücher aus Halbleinen  -  fertige Zuschnitte
578 280 610 x 420 mm 2 Flauschbänder an den Längsseiten 10
578 295 1600 x 600 mm Längsseiten gekettelt, Schmalseiten gesäumt 10
578 271 1700 x 350 mm Längsseiten gekettelt, Schmalseiten gesäumt 10
578 290 2000 x 550 mm Längsseiten gekettelt, Schmalseiten gesäumt 10

Back-/Baguettetücher aus „Grünem Tuch“  -  fertige Zuschnitte
578 501 1550 x 550 mm Längsseiten mit Nähsaum und Flausch, Schmalseiten 10
578 450 1600 x 570 mm Längsseiten mit Nähsaum, Schmalseiten verschweißt 10
578 440 2000 x 580 mm Längsseiten mit Nähsaum, Schmalseiten verschweißt 10

Back-/Baguettetücher aus Microfaser  -  fertige Zuschnitte
578 560 1600 x 580 mm Ränder ausriss-sicher 10
578 550 2000 x 550 mm Ränder ausriss-sicher 10

Seite 13 Bestellannahme und Beratung: 06336-839902



Die ersten Abdeckhauben mit 
Lebensmitteleignung! 

    Optimaler Schutz der Ware

reißfester Planenstoff extra stark· 
sehr stabile Reißverschlüsse· 
für Lebensmittel geeignet· 
Farbe außen blassgrün, innen hell· 

EINWEGHAUBENEINWEGHAUBEN

ABDECKHAUBENABDECKHAUBEN

    Rolle a 100 Stück

Für Stikkenwagen· 
Abriss perforiert· 
Mehrmals verwendbar· 

Abdeckhaube für Stikkenwagen (mit 2 Reißverschlüssen)
Art.Nr. Wagenmaß Farbe Ausführung MA / VE
580 300 600 x 400 mm hellgrün Aus lebensmittelechtem Planenstoff 1
580 310 780 x 580 mm hellgrün Aus lebensmittelechtem Planenstoff 1
580 320 980 x 580 mm hellgrün Aus lebensmittelechtem Planenstoff 1

Einweg Abdeckhauben (MDPE Kunststoff)
Art.Nr. Wagenmaß Farbe Ausführung MA / VE
580 340 780 x 580 mm Transp. Abrissperforierte Rolle a 100 Stück 100

Preisinformationen siehe Seite 02
oder http://www.back-ideen.de
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SILIKONFOLIENSILIKONFOLIEN

Silikonmatten
Art.Nr. Format Ausführung MA / VE
560 100 585 x 385 mm 10
560 200 585 x 785 mm 10

KIPPTRÖGEL-EINLAGENKIPPTRÖGEL-EINLAGEN

Für Kipptrögel-Apparate liefern wir Ihnen 
die passende Einlage aus:

Woll! lz• 
Pro! -NET• 
Microfaser• 
Grünem Tuch• 

Ausstattung mit und ohne Klettbänder

Klebe !lz!selbstklebend
Art.Nr. Format Ausführung Für Fabrikat MA / VE
582 500 540 x 80 mm ohne Klettbänder Ahlborn 50
580 101 950 x 95 mm ohne Klettbänder Ahlborn 50
580 105 830 x 70 mm ohne Klettbänder Ahlborn 50
580 107 830 x 70 mm ohne Klettbänder Ahlborn 50

Woll !lz
582 549 570 x 80 mm 1mm, 2 Klettbänder längs Ahlborn 50
582 550 540 x 80 mm 2mm, 2 Klettbänder längs Ahlborn 50

Seite 15 Bestellannahme und Beratung: 06336-839902

Lieferzeit ca. 1 Woche

Antihaft-Backmatten für Konditorei
 und Ladenbäckerei.

ca 2000 Backvorgänge• 
auch für Biskuit• 
Temperaturbereich -40 bis 250°C• 
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Einlagen aus Pro• NET
Art.Nr. Format Ausführung Für Fabrikat MA / VE
581 000 870 x 95 mm ohne Klettbänder Kemper 50
581 001 870 x 95 mm 4 Klettbänder quer Kemper 50
581 003 742 x 102 mm 2 Hohlsäume Kemper 50
581 010 590 x 70 mm 2 Klettbänder längs Diverse 50
581 015 1015 x 110 mm 2 Klettbänder längs Diverse 50

Einlagen aus Grünem Tuch
581 080 560 x 90 mm ohne Klettbänder Diverse 50
581 100 925 x 120 mm ohne Klettbänder Diverse 50
581 120 1500 x 170 mm ohne Klettbänder Diverse 50
581 123 1850 x 190 mm ohne Klettbänder Diverse 50
581 126 2500 x 190 mm ohne Klettbänder Diverse 50
581 130 3060 x 230 mm ohne Klettbänder Diverse 50
581 101 925 x 120 mm 2 Klettbänder längs Diverse 50
581 105 1015 x 110 mm 2 Klerrbänder längs Diverse 50
581 110 3000 x 113 mm 2 Klettbänder längs Diverse 50

Einlagen aus Klebe• lz
582 010 600 x 65 mm ohne Klettbänder Diverse 50
582 012 620 x 60 mm ohne Klettbänder Frilado 50
582 020 1015 x 110 mm ohne Klettbänder Diverse 50

Einlagen aus Microfaser
583 100 535 x 83 mm 2 Klettbänder längs Diverse 50
583 115 1015 x 110 mm 2 Klettbänder längs Diverse 50
583 120 3000 x 113 mm 2 Klettbänder längs Diverse 50
583 140 865 x 65 mm ohne Klettbänder Diverse 50
583 141 865 x 70 mm ohne Klettbänder Diverse 50
583 150 895 x 95 mm ohne Klettbänder Diverse 50
583 151 895 x 100 mm ohne Klettbänder Diverse 50
583 160 1020 x 125 mm ohne Klettbänder Diverse 50
583 165 1020 x 145 mm ohne Klettbänder Diverse 50
583 170 1500 x 170 mm ohne Klettbänder Diverse 50
583 175 1850 x 190 mm ohne Klettbänder Diverse 50
583 180 2500 x 190 mm ohne Klettbänder Diverse 50
583 185 3060 x 230 mm ohne Klettbänder Diverse 50

Einlagen aus Woll• lz
584 100 535 x 83 mm 2 Klettbänder längs Diverse 50
584 110 600 x 65 mm 2 Klettbänder längs Diverse 50

Preisinformationen siehe Seite 02
oder http://www.back-ideen.de
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Lieferzeit ca. 1 Woche
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Gärkörbchen rund, mit Noppen
Typ: BS/RD 190, Abmessung: Ø 190 mm
Art.Nr. 580100  mit offenem Polyestergewebe 
Art.Nr. 580110  mit rostfreiem Metallgitter 

Lieferbar ab 50 Stück

Gärkörbchen eckig
Typ: BS/AN 200-210
Art.Nr. 580130  Abmessung: 200 x 210 mm

mit offenem Polyestergewebe

Lieferbar ab 50 Stück

Gärkörbchen rund – mit Ring
Typ: BS/RD 210
Art.Nr. 580120  Abmessung: Ø 210 mm

mit offenem Polyestergewebe

lieferbar ab 50 Stück

Einsatzkörbchen für König Gehänge
Typ: BS/RD 72
Art.Nr. 580225  Abmessung: Ø 72 mm

mit offenem Polyestergewebe
lieferbar ab 50 Stück
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Gärgehänge • ach (für WP u. andere Anlagen)
Art.Nr. 580212  Abmessungen: 640 x 80 mm 
Art.Nr. 580214   Abmessungen:640 x 100 mm 

mit offenem Polyestergewebe
       lieferbar ab 50 Stück

Gärgehänge • ach m.Rad (König  und Bavaria Grubelnik Anlagen)
Typ: TY-FL 570/87
Art.Nr. 580135  Abmessungen: 570 x 87 mm

mit offenem Polyestergewebe

       lieferbar ab 50 Stück

 

Gärgehänge • ach m. Rad (für König Anlagen)
Art.Nr. 580140  Abmessungen: 610 x 100 mm
Art.Nr. 580145  890 x 100 mm
Art.Nr. 580210  930 x 105 mm

mit offenem Polyestergewebe
       lieferbar ab 50 Stück

Genaue Maßblätter ! nden Sie unter 
http://www.back-ideen.de 

unter den jeweiligen Artikelnummern.

Gärkörbchen und Gärgehänge
Art.Nr. Format Ausführung Typ Fabrikat MA / VE

580 100 Ø 190 mm Rund mit Noppen, 
Polyester BS/RD 190 Diverse 25

580 110 Ø 190 mm Rund mit Noppen, 
Metallgitter BS/RD 190 Diverse 25

580 120 Ø 210 mm Rund ohne Noppen, 
Polyester BS/RD 210 Diverse 50

580 130 200 x 210 mm Eckig, Polyester BS/AN 200-210 Diverse 25

580 135 570 x 87 mm Flach mit Rad, Polyester FL 570/87 König etc. 25

580 136 570 x 87 mm Flach mit Rad, Metallgitter FL 570/87 König etc. 25

580 140 610 x 100 mm Flach mit Zapfen und Rad, 
Polyester FL 610-100 König etc. 50

580 145 890 x 100 mm Flach mit Zapfen und Rad, 
Polyester FL 890-100 König etc. 50

580 210 930 x 105 mm Flach mit Zapfen und Rad, 
Polyester FL 930-105 König etc. 50

580 212 640 x 80 mm Flach mit Zapfen, 
Polyester FL 640-80 WP etc. 25

580 214 640 x 100 mm Flach mit Zapfen, 
Polyester FL 640-100 WP etc. 25

580 225 Ø 72 mm Einsatzkörbchen Rund, 
Polyester BS/RD 72 König etc. 100

Seite 18

Lieferzeiten auf Anfrage

Preisinformationen und Staffeln siehe Seite 02 oder http://www.back-ideen.de



Die Vorteile

Keine Verbrennungsrückstände auf Backblechen• 

1000 fach verwendbar (bis zu 3000 mal je nach Stärke)• 

Zur Säuberung einfach abkehren• 

Als Ersatz für Backpapier (Backpapier ist erst dann billiger in • 
der Anwendung, wenn es mehr als 10 x verwendet wird.

gelochte Dauerbackfolien•  speziell für Brötchen (bessere 
Entwicklung der Teiglinge)

Anwendungstipps

Dauerbackfolien verwendet man speziell für die Bäckerei, Silikonfolien eignen sich 
mehr für die Konditorei (Amerikaner, Biskuit usw.)

Unterschiede bei Brötchenböden
(Vergleich Folie gelocht und ungelocht)
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Auch perforiert erhältlich
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Hinweis

Angaben von Stärken der Dauerbackfolien sind 
handelsüblich nicht immer richtig.

Achten Sie deshalb bei Preis- und Qualitätsvergleich auf 
das von uns angegebene Gewicht !

Dauerbackfolien schwarz

Art.Nr. Format Farbe Stärke q/qm PTFE 
Anteil MA / VE

551 100 600 x 400 mm schwarz 0,11 mm 220 48% 20
551 101 630 x 390 mm schwarz 0,11 mm 220 48% 20
551 105 780 x 570 mm schwarz 0,11 mm 220 48% 20
551 110 980 x 570 mm schwarz 0,11 mm 220 48% 20
551 160 600 x 400 mm schwarz 0,22 mm 490 55% 20

Dauerbackfolien braun
551 115 600 x 400 mm braun 0,11 mm 220 48% 20
551 120 780 x 570 mm braun 0,11 mm 220 48% 20
551 125 980 x 570 mm braun 0,11 mm 220 48% 20
551 145 600 x 400 mm braun 0,22 mm 490 55% 20
551 150 780 x 570 mm braun 0,22 mm 490 55% 20
551 155 980 x 570 mm braun 0,22 mm 490 55% 20

Herdplattenfolien braun
551 200 1600 x 570 mm braun 0,22 mm 490 55% 10
551 205 1800 x 570 mm braun 0,22 mm 490 55% 10
551 210 2000 x 570 mm braun 0,22 mm 490 55% 10
551 215 2200 x 570 mm braun 0,22 mm 490 55% 10
551 250 1600 x 600 mm braun 0,22 mm 490 55% 10
551 255 1800 x 600 mm braun 0,22 mm 490 55% 10
551 260 2000 x 600 mm braun 0,22 mm 490 55% 10
551 265 2200 x 600 mm braun 0,22 mm 490 55% 10
551 143 2000 x 1200 mm braun 0,115 mm 235 54% 10

Dauerbackfolien mit Micro-Perforation
550 100 570 x 390 mm braun 0,11 mm 220 48% 10
550 101 630 x 390 mm braun 0,11 mm 220 48% 10
550 200 780 x 570 mm braun 0,11 mm 220 48% 10
550 210 980 x 570 mm braun 0,11 mm 220 48% 10

Dauerbackfolien Rollenware mit Micro-Perforation
550 405 100 m lang braun 0,11 mm 220 48% 1 Rolle
550 410 100 m lang braun 0,11 mm 220 48% 1 Rolle
550 415 100 m lang braun 0,11 mm 220 48% 1 Rolle

Dauerbackfolien Rollenware
552 090 50 m lang braun 0,11 mm 220 48% 1 Rolle
552 105 50 m lang braun 0,22 mm 490 55% 1 Rolle
552 110 50 m lang schwarz 0,11 mm 220 48% 1 Rolle

Seite 20Preisinformationen und Staffeln siehe Seite 02 oder http://www.back-ideen.de



Einsatzbereiche und Vorteile

Schimmelfreie Transportunterlage für Brezelteiglinge mit und ohne · 
Tuchunterlage (statt Holzbretter)
Zum Bandtransport für Großöfen – Beschickung· 
Gefrierteiglinge können Sie auch ohne Tuchunterlage einfach · 
abschütten

Optionen

Die Kunststoffdielen können – wenn notwendig – auf Trägerrahmen · 
montiert werden (siehe Bild links oben)

Eigenschaften

Durch den Innenaufbau im Bienenwabensystem entsteht ein · 
Luftpolster, wodurch die Anhaftung der Teiglinge verhindert wird.
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auf Trägerrahmen montiert

Kunststoffdielen (Hohlkammer)
Art.Nr. Format Ausführung MA / VE
541 000 780 x 580 mm Ohne Rand, Ränder verschweißt, Farbe tansluzent 10
541 100 980 x 580 mm Ohne Rand, Ränder verschweißt, Farbe transluzent 10

Kunststoffdielen (Hohlkammer) für Anlagen
541 350 780 x 580 mm Ohne Rand, mit selbstklebendem Filz beklebt 10
541 400 1960 x 680 mm Ohne Rand, für Krabblerbeschickung 10

Seite 21 Bestellannahme und Beratung: 06336-839902

Die hygienische Lösung zum Transport und zur 
Lagerung von Teig und Gefrierteiglingen



• stapelbar auf Bäcker-Körben 600 x 400 cm 

• verwendbar in Kühlcontainern 

•passende HDPE-Teiglingsbeutel lieferbar 

Alle von uns vertriebenen Kartonagen passen in das 
meistverwendete Versandsystem in der Bäckerei und  
sind deshalb übereinander stapelbar auf Körben 60 x 40 
und in den meisten handelsüblichen Kühlkontainern.
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alle Kartonagen kompatibel zu Bäckereikörben !

Seite 22

zur Begasung geeignet

Auch nach oben offene, überei-
nander stapelbare Kartons für 
die Verwendung zur Begasung 
sind lieferbar.

Alle Kartonagen sind in der 
Praxis in Großbäckereien, 
bzw. Groß! lialisten seit Jahren 
erprobt.

Bäckernorm Wellpapp Faltschachteln
Art.Nr. Format Ausführung Farbe MA / VE
580 680 382 x 382 x 369 mm 1-Wellig, Qualität 130C KL braun 100
580 685 385 x 295 x 230 mm 1-Wellig, Qualität 125C weiß 100
580 690 580 x 385 x 155 mm 1-Wellig, Qualität 125C weiß 100
580 700 590 x 385 x 155 mm 2-Wellig, Qualität 2.30 BC braun 100
580 710 570 x 365 x 145 mm 1-Wellig, Qualität 2.30 BC braun 100

Bäckernorm Stanzverpackung (offen)
580 730 570 x 365 x 145 mm 1-Wellig, Qualität 140 C KL braun 100

Preisinformationen und Staffeln siehe Seite 02 oder http://www.back-ideen.de



Zur Lagerung und Transport von · 
Gefrierteiglingen

Passend für Bäcker – Körbe oder Schachteln  · 
60 x 40 cm 

bis Korbhöhe 60 cm verwendbar· 

Die grif! gen Spritzbeutel Hygomax:

" Sehr grif! ge Ober# äche, auch bei Nässe, Kondensat, 
   Fett u.ä.
" Sterile Innenseiten, absolute Hygiene, auch bei 
    (mehl)staubiger Umgebung
" Besonders fest durch Doppelnaht, kein Reißen und 
    Platzen des Beutels
" Temperaturbereich: -30°C bis +110°C
" Mikrowellengeeignet und verschweißbar
" Mit Beutelclipsen zu nutzen
" Optimal ins HACCP Konzept zu integrieren, entspricht der 
   VO (EG) 1935/2004 EG
" In den Größen 30,5 cm, 45 cm und 53 cm erhältlich
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SPRITZBEUTELSPRITZBEUTEL

HDPE-BEUTELHDPE-BEUTEL

HDPE Gefrierbeutel
Art.Nr. Format Ausführung MA / VE
580600 600 x 400 x 800 mm Verpackt in Kartons a 500 Stück 1 Karton
580610 600 x 400 x 800 mm Verpackt in Ktn. a 500 Stück, Palette a 20 Ktns. 1 Palette

Spritzbeutel
Art.Nr. Format Ausführung MA / VE
580 350 305 x 160 mm (12“) Farbe klar, Größe 30,5 cm, Rolle a 72 Stück 1 Rolle
580 351 450 x 230 mm (12“) Farbe klar, Größe 45 cm, Rolle a 72 Stück 1 Rolle
580 352 530 x 270 mm (21“) Farbe klar, Größe 53 cm, Rolle a 72 Stück 1 Rolle

Bestellannahme und Beratung: 06336-839902



BACKTRENNMITTELBACKTRENNMITTEL

in allen Größen und Formen· 

als Ausstechmatten· 

als Einzel-Ausstecher· 

mit Plexiglas-Abdeckung und Handgriff· 

Wir liefern Spezial-Ausstecher nach Ihren Vorgaben

Ausführungen und Preise auf Anfrage!

TEIGLINGSAUSSTECHERTEIGLINGSAUSSTECHER

Sehr ef" zientes Backtrennmittel für 
Ladenbacköfen

Vorteile:

100% p# anzliche Rohstoffe• 
600ml Inhalt - 20% mehr• 
nicht auszeichnungsp# ichtig laut Allergenkenn-• 
zeichnung
ohne Sojalecithin• 

Trennmittel
Art.Nr. Bezeichnung Ausführung MA / VE
585 200 Dübor PR 100 600 ml Dose, 1 Karton a 12 Stück 1 Karton
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Bestellformular
Telefon
MO-FR 8 - 17 Uhr

06336 / 839902

Fax
24h Bestellannahme

06336 / 839904

Back-Ideen H&G GmbH - Hitscherhof 1a - 66506 Massweiler
info@back-ideen.de - http://www.back-ideen.de
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Rechnungsanschrift
Firma

Straße

PLZ   Ort

Herr / Frau

Telefon   Fax

E-Mail

Gewünschte Zahlungsart

Per Rechnung (30 Tage Netto / 2% Skonto innerhalb 10 Tagen)

Bank

Konto-Nr   Bankleitzahl

Datum   Unterschrift

Per Einzugsermächtigung  (Ihr Vorteil: 3% Skonto)
Bitte buchen Sie ab sofort bis auf Widerruf die offenen Rechnungen 
für die Firma Back-Ideen H&G GmbH mittels Lastschrift von meinem 
Konto ab.

Art.Nr. Artikelbezeichnung Anzahl Einheit Einzelpreis Gesamtpreis

Wir danken für Ihre Bestellung! Gesamtbetrag ohne 
MwSt.

Der Back-Ideen Katalog ist nur für Industrie, Handel und Gewerbe bestimmt. Wir liefern zu den auf der 
Rückseite des Bestellformulars abgedruckten AGB`s. Alle Waren bleiben bis zur vollständigen Bezah-
lung unser Eigentum. Alle angegebenen Preise sind Nettopreise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
Mit Erscheinen dieses Kataloges verlieren Preisangeben in früheren Katalogen Ihre Gültigkeit. Preis-
änderungen während der Katalog-Laufzeit sind selten, aber -auch zu Ihren Gunsten- möglich. Daher 
gelten ausschließlich die in unserer Auftragsbestätigung ausgewiesenen Preise.
RÜCKGABERECHT: Die aufgeführten Artikel können Sie -ungebraucht und originalverpackt- innerhalb 
von 30 Tagen auf Ihre Kosten zurückgeben. Ausgenommen sind personalisierte Artikel und Sonderan-
fertigungen.

Lieferanschrift (falls abweichend)
Firma

Straße

PLZ   Ort

Herr / Frau

Telefon   Fax

E-Mail

Hinweise zur Lieferung:
    
     !   Alle schwarzen Artikelnummern sind in 3 Werktage              
         lieferbar.

     !   Bei allen roten Artikelnummern wird die abweichende 
         Lieferzeit in der Auftragsbestätigung angegeben.

     !   Ab 750€ Warenwert liefern wir frei Haus, darunter zzgl. 
         Versandkosten.

     !   Für von Verpackungseinheiten abweichenden Mengen 
         berechnen wir einen Mindermengenzuschlag.

Bestellannahme und Beratung: 06336-839902



1. Für alle unsere Leistungen / Lieferungen sowie unsere Bestellungen und Einkäufe gelten ausschließlich nachfolgende Geschäftsbedingungen. Entgegenstehende oder 
von unseren Geschäftsbedingungen abweichende Bedingungen unserer Vertragspartner werden nicht anerkannt und deren Einbeziehung in den Vertrag hiermit ausdrücklich 
widersprochen, es sei denn, ihre Geltung wird ausdrücklich schriftlich vereinbart. 
2. Die Geschäftsbedingungen gelten für alle gegenwärtigen und zukünftigen Geschäftsbeziehungen.  
3. Unsere Angebote sind freibleibend. Ein Vertrag kommt erst mit Zugang einer schriftlichen Auftragsbestätigung beim Besteller zustande. 

Preise / Zahlungsbedingungen
1. Die von uns genannten Preise verstehen sich, soweit nicht anders schriftlich vereinbart wurde, ab Werk, ausschließlich Verpackung und Versand. Verpackungs- und 
Versandkosten werden gesondert in Rechnung gestellt. 
2. Die von uns genannten Preise verstehen sich jeweils zzgl. der Mehrwertsteuer in gesetzlicher Höhe am Tage der Rechnungsstellung. 
3. Der Abzug von Skonto bedarf besonderer schriftlicher Vereinbarung. 
4. Sofern nicht anders vereinbart, ist der Kaufpreis mit Rechnungszugang fällig und sofort ohne Abzug zahlbar. 
5. Die Aufrechnung mit Gegenansprüchen des Käufers wird ausgeschlossen, es sei denn die Gegenansprüche sind rechtskräftig festgestellt oder von uns anerkannt. 
6. Die Geltendmachung eines Zurückbehaltungsrechts durch den Käufer ist nur zulässig, soweit sein Gegenanspruch aus dem selben Vertragsverhältnis stammt. 
7. Gerät der Besteller in Zahlungsverzug, sind wir berechtigt, Zinsen in Höhe von 8% über dem Basiszinssatz der Europäischen Zentralbank zu verlangen. Der Nachweis eines 
höheren Verzugsschadens bleibt vorbehalten. 

Lieferung  
1. Unsere Lieferzeiten sind grundsätzlich nur annähernd und unverbindlich. Hiervon abweichende Vereinbarungen über eine verbindliche Lieferzeit müssen ausdrücklich und 
schriftlich erfolgen. 
2. Der Beginn der so ausdrücklich und schriftlich vereinbarten Lieferzeit setzt jedoch die Abklärung aller technischen Fragen sowie die rechtzeitige und ordnungsgemäße Erfüllung 
aller Verp! ichtungen des Käufers voraus. Unvorhergesehene Ereignissen, die nicht von uns zu vertreten sind, wie etwa Energiemangel, Verzögerung in der Anlieferung wesen- 
tlicher Bauteile und Komponenten / Materialien, Betriebs- und Verkehrsstörungen, Streiks, Aussperrung, höhere Gewalt, verlängern die Lieferzeiten angemessen. 
3. Geraten wir aus von uns zu vertretenden Gründen mit der Lieferung in Verzug und hat uns der Besteller erfolglos eine angemessene Nachfrist gesetzt, kann er vom Vertrag 
zurücktreten. Weitergehende Ansprüche bestimmen sich nach Ziffer VII dieser Bedingungen. 
4. Wenn nichts anderes vereinbart ist, erfolgt die Lieferung "ab Werk". Die Gefahr geht auf den Besteller über, sobald der Leistungsgegenstand unser Werk verlassen hat. Dies 
gilt auch dann, wenn wir die weitere Leistung , wie etwa frachtfreie Versendung, Anfuhr o. ä. übernehmen. Im Fall der Versendung geht die Gefahr des Untergangs der Sache mit 
Übergabe an den Transporteur auf den Käufer über. 

Gewährleistung
1. Der Käufer hat die gelieferte Ware unverzüglich zu untersuchen und gegebenenfalls Mängel ebenso unverzüglich schriftlich zu rügen. Es gelten die §§ 377, 378 HGB. 
2. Soweit beim Gefahrenübergang ein Mangel des Liefergegenstandes vorliegt, sind wir nach unserer Wahl zu Nacherfüllung durch Nachbesserung oder Neuherstellung berechtigt. 
Weitergehende Rechte stehen dem Käufer erst zu, wenn wir aufgrund einer angemessenen Nachfristsetzung mit der Nacherfüllung in Verzug geraten sind. 
3. Alle Schadensersatzansprüche aus Gewährleistung, insbesondere auf Ersatz von Schäden die nicht am Vertragsgegenstand entstanden sind, bestimmen sich nach VII dieser 
Bedingungen. 

Umtrausch, Warenrückgabe
1. Warenrücknahmen werden nur mit unserer ausdrücklichen Zustimmung angenommen. Stimmen wir einem Umtauschverlangen bzw. einer Warenrückgabe zu, ohne dass wir 
dazu rechtlich verp! ichtet sind, trägt der Käufer/Besteller die daraus entstehenden Kosten. 
2. Voraussetzung für einen Umtausch bzw. Warenrückgabe ist, dass der Käufer/Besteller die Ware auf sein Risiko zurücksendet und dass sie bei Ankunft in einwandfreiem Zustand 
ist. 
3. Sonderanfertigungen sind von der Rücknahme ausgeschlossen. 
4. Für einen Umtausch bzw. für eine Warenrückgabe wird eine Bearbeitungsgebühr in Höhe von 25% des Kaufpreises berechnet. 
Verjährung
1. Alle Ansprüche des Bestellers aus dem Vertrag, insbesondere der Anspruch auf Mangelgewährleistung und Schadensersatz verjähren in einem Jahr seit Ablieferung des 
Vertragsgegenstandes. 
2. Abweichend hiervon gilt die gesetzliche Verjährungsfrist für Schadensersatzansprüche aus der Verletzung des Lebens, des Körpers oder der Gesundheit, 
Schadensersatzansprüche aus der grob fahrlässigen oder der vorsätzlichen Verletzung von Vertragsp! ichten, sowie für Ansprüche nach dem Produkthaftungs- gesetz. 

Haftungsbeschränkung
1. Wegen der Verletzung von nicht wesentlichen Vertragsp! ichten, insbesondere bei Vertragsverhandlungen oder aufgrund Verzugs wird die Haftung von uns ausgeschlossen, es 
sei denn es liegt grobe Fahrlässigkeit oder Vorsatz bei uns oder unseren Erfüllungsgehilfen vor. 
2. Das vorstehende gilt nicht für Ansprüche des Käufers aus dem Produktionshaftungsgesetz sowie für Schäden aus der Verletzung des Lebens, des Körpers oder der Gesundheit. 

Eigentumsvorbehalt
1. Wir behalten uns das Eigentum an dem Liefergegenstand bis zur Erfüllung sämtlicher Forderungen vor, die uns aus irgendeinem Rechtsgrund aus der Geschäftsbeziehung 
gegenüber dem Käufer zustehen. 
2. Der Käufer ist berechtigt, die Vorbehaltsware nur im gewöhnlichen Geschäftsverkehr zu seinem normalen Geschäftsbedingungen und so lange er nicht in Zahlungsrückstand ist, 
zu veräußern. Er ist zu Weiterveräußerung der Vorbehaltsware nur mit der Maßgabe berechtigt, dass die Forderung aus der Weiterveräußerung gem. den nachfolgenden Ziffern 
auf uns übergeht. Zu anderen Verfügungen über die Vorbehaltsware ist er nicht berechtigt. 
3. Der Käufer tritt seine Forderungen aus einer Weiterveräußerung der Vorbehaltsware bereits jetzt an uns ab, und zwar unabhängig davon, ob die Vorbehaltsware an einen 
oder an mehreren Abnehmer veräußert wird. Der Käufer ist berechtigt, die abgetretenen Forderungen aus der Weiterveräußerung bis zu unserem jederzeit möglichen Widerruf 
einzuziehen. Zur Abtretung der Forderung an Dritte ist der Käufer in keinem Fall berechtigt. Die Abtretung der Forderung aus der Weiterveräußerung wird von uns hiermit 
angenommen. 
4. Auf unser Verlangen ist der Käufer verp! ichtet, sofern wir seinen Arbeitnehmer nicht selbst unterrichten, dem Abnehmer die Abtretung an uns unverzüglich bekanntzugeben 
und uns die Benachrichtigung nachzuweisen sowie die zur Einziehung der abgetretenen Forderungen notwendige Auskünfte und Unterlagen mit dieser Benachrichtigung zu 
übersenden. 
5. Wird der Liefergegenstand mit andern, uns nicht gehörenden Gegenständen untrennbar vermischt, so erwerben wir das Miteigentum an der neuen Sache im Verhältnis des 
Wertes des Liefergegenstandes zu anderen vermischten Gegenständen zum Zeitpunkt der Vermischung. Erfolgt die Vermischung in der Weise, dass die Sache des Käufers 
als Hauptsache anzusehen ist, so gilt auch vereinbart, dass der Käufer uns anteilsmäßig Miteigentum überträgt. Der Käufer verwahrt das so entstandene Alleineigentum oder 
Miteigentum für uns. 
6. Wir verp! ichten uns, die zustehenden Sicherheiten auf Verlangen des Käufers insoweit freizugeben, als der Wert unserer Sicherheiten die zu sichernden Forderungen laut den 
offenen Rechnungsbeträgen um mehr als 10% übersteigt. Die Auswahl der freizugegebenden Sicherheiten behalten wir uns vor. 
7. Bei vertragswidrigem Verhalten des Käufers, insbesondere bei Zahlungsverzug oder es werden uns Umständen bekannt, die geeignet sind, die Kreditwürdigkeit des Bestellers 
zu mindern, sind wir berechtigt, die Weiteveräußerung der Vorbehaltsware zu untersagen und deren unverzügliche Rückgabe an uns zu verlangen. 

Erfüllungsort / Gerichtsstand / Rechtswahl
1. Erfüllungsort für beide Vertragsteile ist Pirmasens, Deutschland. 
2. Gerichtsstand, auch im internationalen Geschäftsverkehr, ist das für Pirmasens jeweils zuständige Amts- oder Landesgericht. Wir sind jedoch nach unserer Wahl berechtigt, den 
Käufer an seinem Sitz zu verklagen. 
3. Das Recht der Bundesrepublik Deutschland wird verbindlich vereinbart, mit Ausnahme aller Kollisionsnormen und des Übereinkommens der Vereinten Nationen über den 
internationalen Warenverkauf (UN-Kaufrecht). 
4. Sollten einzelne dieser Bestimmungen ganz oder teilweise rechtsunwirksam sein oder werden oder lückenhaft sein, wird hierdurch die Gültigkeit des Vertrages sowie der übrigen 
Bestimmungen nicht berührt. 

LIEFER- UND GESCHÄFTSBEDINGUNGENLIEFER- UND GESCHÄFTSBEDINGUNGEN
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Unser Internet-Shop 
http://www-back-ideen.de

Unsere Webseite wird ständig aktualisiert. Hier 
können Sie auch alle fachlichen Informationen 

über unsere Produkte ! nden oder uns Ihre 
Sonderwünsche mitteilen. 

Sie hören von uns - auf jeden Fall"

Back-Ideen H&G GmbH
Hitscherhof 1a
66506 Massweiler

Tel. 06336 839902
Fax. 06336 839904
info@back-ideen.de
http://www.back-ideen.de


